Les Bonnes Pratiques en Salle de Café
Session de Formation du 1er Avril 1998

organisée par

La Société Mayennaise Ubuesque de Réhydratation

 A la Cantine Municipale de Mayenne

8h00 Présentation de la session
apporter ses croissants

9h15 La CAFETIERE à l'hôpital : mythes et réalités

9h30 Les bonnes pratiques d'hygiène en salle de repos
 
- recommandations générales

- pause avant la pause

10h15                   PAUSE  …. Café…      .
10h30 Entartrage et prévention 

· Les bonnes pratiques du détartrage

11h00 Check-list de la CAFETIERE
11h30 Lavage de la CAFETIERE (vidéo)

12h00             REPAS - DETENTE…    . 
13h30 Une Tisanerie : 

Pour qui ? Comment ? Pourquoi ? Durée de séjour

14h30 La Tisannerie
Un secteur protégé pour des professions stressées

Description du syndrome de la cafetière vide

15h00               PAUSE  ….  Déca         . 
15h30 Risques liés au matériel et à la matière première

- précautions universelles

- notions de posologie

- sucres et substitutifs : apport de l'aspartam

16h30 Comment bien choisir 

- le café

- la cafetière

- l'infirmière

16h45 Auto-évaluation de la formation

apporter son déca vu l'heure tardive

17h00    Clôture de la journéE   ..                      Cl

BULLETIN D'INSCRIPTION

A retourner à la Direction du Personnel - Service de la Formation Continue

NOM : ___________________________  PRENOM : _________________________

Unité Fonctionnelle : ________________________________________

souhaite vivement se former aux Bonnes Pratiques en Salle de Café

SERVICE  : 

Feuille d'ouverture de: LA CAFETIERE

     Réalisée par: IADE - IDE - AS / Nom

  
         Date et Heure

I                                                          I                         I                                                 I
                 Salle n°


                             Signature Médicale Responsable
I                                                          I                         I                                                 I
case cochée = présent, vérifié et opérationnel


Type de CAFETIERE

Branchement électrique

Tension 220 volts / 50 Hertz

Fusible 6 ampères

EAU

Propre, agrée par le CLIN 

Cafetière détartrée la veille

CAFE

Marque 
Origine : arabica / robusta / mélange

Café (localisé et vérifié)

Sniff-Test (absence de chicorée)

FILTRE

Taille 

Filtre propre

A défaut Sopalin non usagé (toléré par le CLIN)

SUCRE

Disponible

Sucrettes (pour certaines UF seulement)

VAISSELLE

Tasses et Soucoupes

Petites cuillères
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COMMENTAIRES :

